
Herzlich Willkommen

Genießen Sie freundlichen Service

mit einem reichhaltigen Angebot an Speisen und Getränken.

Verbringen Sie schöne und entspannte Stunden 

in gemütlicher Atmosphäre.

Wir legen großen Wert auf frische Zutaten, die wir größtenteils 

von den heimischen Erzeugern beziehen. Lassen Sie sich von 

der Frische und dem Geschmack unserer regionalen Produkte verwöhnen.

Gerne erfüllen wir individuelle Wünsche.

Für besondere Anlässe wie z.B. Hochzeiten, Taufen, Geburtstage, 

Konfirmationen, Kommunionen sowie Tagungen 

stehen Ihnen unsere verschiedenen Räume zur Verfügung.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

Ihr Team vom Rebhan’s Restaurant



Bei Fragen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

Vorab

Würfel vom heimischen Bauernbrot 
(Natursauerteig) im Steinofen gebacken, vier Kleinigkeiten 8,00 €

Suppen

Rinderkraftbrühe
Leberspätzle, Gemüsestreifen, frisches Grün 4,70 €

Zweierlei Suppe
Rote Bete-Schaum, Petersilienwurzel 5,90 €

Vorspeisen

kleiner bunter Salat & Kräuter-Ciabatta
Joghurt-Dressing 4,30 € 

Semmelknödel-Carpaccio
Egerlinge, geröstete Sonnenblumenkerne, Salatbouquet 9,90 €

Rinder-Carpaccio in Trüffelvinaigrette
Salatbouquet, Parmesan, geröstete Pinienkerne 12,50 €

Vorspeisenvariation „Rebhan’s“ 
für 1 Person: 11,40 €

für 2 Personen: 21,50 €



Bei Fragen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

Vegetarisches
Dreierlei vom Knödel (Spinat, Mehrkorn, Käse)
Tomaten-Salsa-Sauce, kleiner Salatteller 13,50 €

gratinierte Cannelloni
Ricotta-Spinat-Walnuss-Füllung 13,90 €

Fischgerichte

Forelle Müllerin (aus Tobersbacher Fließgewässern, vom heimischen Teichwirt Ludwig)

Petersilien-Butter-Kartoffeln 14,90 €
wahlweise mit kleinem Salatteller 18,40 € 

gebratene Riesen-Garnelen
Tomaten-Salsa, lauwarmer Couscous 17,90 €

Dorade royal
mediterraner Gemüsespieß, Kräuter-Kartoffeln 18,90 €

Calamari à la Dalmacija
Sauce aus Kartoffeln, Tomaten, Kalamata-Oliven 16,50 €



Bei Fragen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

Hauptgerichte

gefüllte Maishähnchenbrust
getrüffelte Kirschtomaten-Linguini 16,90 €

„Rebhan’s“ Grillpfännchen
kleines Rumpsteak, Schweinemedaillon, Hähnchenbrust
Tomate, Käse, tomatisiertes Gemüse, gebackene Kartoffeln 17,50 €

Rumpsteak
Pfeffersauce, frisches Gemüse, Pommes frites 24,90 €

Rumpsteak
Speckbohnenbündchen, Grilltomate, Kräuterbutter,
Bratkartoffeln 25,50 €

„Frankenwald Holzfällersteak“
Rumpsteak, Röstzwiebeln, Bratkartoffeln, Kräuterbutter 24,90 €
wahlweise mit kleinen Salatteller 28,30 €

Rib-Eye-Steak 300g

Bratkartoffeln, Kräuterbutter 29,90 €



Bei Fragen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

Hauptgerichte

Schweinefilet
Kräuter-Sesammantel, Spinat-Kartoffel-Mousseline, Madeirajus 14,90 €

zart gebratene Kalbsleber
Apfelspalten, Röstzwiebel-Kartoffel-Mousseline 14,90 €

Rinder-Ragout
hausgemachte Spätzle, kleiner Salatteller 13,90 €

Sauerbraten
Blaukraut, Semmeltaler 11,50 €

Schnitzel „Wiener Art“
Pommes frites, kleiner Salatteller 10,90 €

Waldpilz-Rahmschnitzel
hausgemachte Spätzle, kleiner Salatteller 12,90 €

Wiener Schnitzel
mit Preiselbeeren, Salzkartoffeln, kleiner Salatteller 19,90 €

gegrilltes Kalbsrückensteak 
Bärlauchkruste, getrüffelte Kirschtomaten-Linguini 21,90 €



Bei Fragen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

Rebhan’s
6-Gänge-Schlemmermenü

Vorspeisenvariation

Spinatschaumsuppe

Zanderfilet, 
mediterraner Gemüsespieß

hausgemachtes Sorbet

Kalbsrückensteak,
Kräuterkruste, Tomaten-Salsa, 

Kartoffel-Mousseline

Dessertvariation 

49,90 €



Bei Fragen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

Vegetarisches 
5-Gänge-Menü

Zucchini-Carpaccio,
Olive, Salatbouquet

Tomatensuppe, frisches Grün

hausgemachtes Sorbet

Gratinierte Cannelloni,
Ricotta-Spinat-Walnuss Füllung

Dessertvariation 

34,50 €



Bei Fragen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

Desserts & Käse

Rum-Kokos Panna cotta
Vanille-Kirschen 4,90 €

Crème brûlée von Orangenblüten
frische Früchte 5,90 €

Tiramisu 5,90 €

lauwarmer Schokoladenkuchen
mit flüssigem Kern, Tonkabohneneis 7,20 €

Dessertvariation 8,50 €

Käseplatte
verschiedene Käsesorten, frische Früchte,
Butter und Bauernbrot 8,00 €

Kaffeespezialitäten
Tasse Kaffee 2,00 €
große Tasse Kaffee 3,90 €
Cappuccino 2,70 €
große Tasse Cappuccino 3,90 €
Espresso 2,00 €
doppelter Espresso 3,90 €
Milchkaffee 2,90 €
Latte Macchiato 2,90 €
Irish Coffee 6,50 €
Baileys-Cappuccino 4,90 €
Cappuccino mit Geschmack 4,10 €
Latte Macchiato mit Geschmack 4,70 €
(z.B. Haselnuss, Vanille oder Amaretto)

... gerne bieten wir Ihnen auch einen Digestif

Baileys, Irish Cream 2,20 €
Sambuca Molinari 2,30 €


